
 

 

 

La Truffe 

-  80 €  - 

-Sur réservation – 

- Pour l’ensemble des 

convives- 

 

Œuf 

Soufflé, Truffe Mélanosporum, Mouillette 

 

Saint-Pierre 

Lamelles d’Asperges, Céleri, Truffe 

Mélanosporum 

 

Veau de l’Aveyron 

Côte « Label Rouge », Tagliatelle à la 

Truffe Mélanosporum, Jus d’Arbois 

 

Fromage 

Plateau de nos régions 

 

Chocolat « After Eight » 

Craquant, Sorbet Menthe 

 
 

 

 

Service compris – Prix nets 

 

La Truyère 

-  37 €  - 

 

Gambas 

Tandoori, Bouillon à l’Orientale (19 €) 

ou 

Canard  

Foie Gras, Dattes,  

Ecume de Sésame (19 €)  

 

Veau de l’Aveyron 

Choux Chinois, Sauce Aromate (22 €) 

ou 

Saint-Pierre 

En aiguillettes, Asperge, Cébette, 

Piquillos, Jus d’Arbois  (25 €) 

 

Fromage 

Plateau de nos régions (13 €) 

 

- à commander en début de repas - 

Chocolat « After Eight » 

Craquant, Sorbet Menthe  (16 €) 

ou 

Pain d’Epices 

En Pain Perdu, Mousse Miel,  

Sorbet Réglisse (15 €) 

 

 

 

 

Terroir 

-  29 €  - 

 

Porc du Carladez 

Pied de cochon en Cromesquis,  

Croquante de Légumes,  

Jus Noisette (14 €) 

ou 

Escargots de Nadaillac 

Tarte fine, Oignon doux,  

Ecume au Lard (15€) 

 

Agneau de l’Aveyron 

Artichaut « Barigoule », Marron (21 €) 

ou 

Bar 

Effeuillé de Pomme de Terre façon 

« Estofinado », Œuf Mollet (21 €) 

 

Fromage 

Plateau de nos régions (13 €) 

 

- à commander en début de repas - 

Marron 

Glacé en Mousse,  

Sorbet Fromage Blanc d’Ecir (14 €) 
ou 

Figue 

Glacé sur Biscuit, émulsion Cacao (14 €) 
 

Libre Cours 

-  60 €  - 
- Pour l’ensemble des 

convives- 

Dégustation de 

l’ensemble du menu 

« La Truyère » 

 

 

Mets et Vins 

-  20 €  - 

- Trois verres de vin par 

Personnes- 

Sélection de vins en 

Accord avec votre 

Menu 

 

 

Enfant (- de 12 ans) 

 -  12 €  - 

Suggestion du Chef 

 

Gourmandise  

Dessert du Chef selon les idées du jour 
 

 

 

 

 

 

Romain Bouëtard 


